Aprovechamiento de subproductos del olivar y del aceite de oliva

Mejora del proceso de secado de orujo

Breve descripcion: Trabajamos en la optimizacion del proceso de secado de orujo, para mantener la calidad del
producto resultante (aceite de orujo), y maximizar la capacidad del subproducto final (orujillo seco) para su uso
como combustible biomésico

Director - Cruz Peragon, Fernando - fcruz [arroba] ujaen [punto] es
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Aprovechamiento de subproductos del olivar y del aceite de oliva

Investigacién que implique métodos experimentales en plantas de gasificacion aescala piloto y estudios
tecnoecondmicos, y los desarrollos recientes y el estado actual de la técnica en este campo.
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Aprovechamiento de subproductos del olivar y del aceite de oliva

Otras lineas de investigacion del CEA OLIVAR: Tecnologia de los aceites de Oliva, Salud y Aceites de Oliva,
Economia del Olivar y del Aceite de Oliva. Como Director del Centro, considero que todas las lineas de
investigacion del Centro deben de ser consideradas en este Programa de M ecenazgo 2020
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